CASTILLO

MONJARDIN

CABERNET SAUVIGNON RESERVA

Descripcion: Un Cabernet Sauvignon muy especial, un vifiedo orientado al sol, plantado
en el afio 1985. Produce unas uvas de excepcional calidad.

Variedad: Cabernet Sauvignon.
Vifiedo: Los Carasoles, Valle de Monjardin, Tierra Estella.
Edad: 30 aflos Altitud: 475 metros
Suelo: Calcareo y profundo que le permite obtener nutrientes y humedad abundantes.
Caracteristicas del vino
Vendimia: Recolectado a finales de octubre, presentando una maduracion perfecta.
Alcohol: 14%
Crianza: 30 meses en barricas de roble.
Notas de Cata
Color: Rojo rubi.

Aroma: De gran elegancia y complejidad. Aromas a fruta roja y negra madura
entremezclados con aromas torrefactos que recuerdan al chocolate, cuero, tabaco y
trazos herbales.

Boca: Intenso, estructurado y de final persistente. La crianza en botella aporta un paladar
amplio y elegante, con taninos pulidos y equilibrados

Recomendacion
Servicio: Entre 16 y 18 2C

Maridaje: Carnes rojas asadas, caza, platos con salsas ricas y complejas, quesos curados
y aflejos, platos especiados y picantes.

Premios internacionales

Guia Pefiin 2024, 91 puntos
Medalla de Oro Challenge International du Vin 2023

Medalla de Oro Challenge International du Vin 2019

Rance 20°
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